Produkt-Info/Fakta

SVERIGE

FOOD SAFE

Livsmedelsdesinfekt

FOOD SAFE &r en kombiprodukt, d.v.s.
bdde rengdérande och bakteriedédande
i samma moment. Den anvénds idag
inom livsmedelsindustrin, charker,
restauranger etc.

- Anvands overallt dar man vill ha
en snabb och sdker desinfektion.

- Har en formdga att snabbt 16sa
blodrester och aggvitedmnen.

- Tar @ven mogel- och jastsvampar.

- Ar verksamt mot ett brett spekirum av
bdde gramnegativa och grampositiva
bakterier sdsom:

- Staphylococcus aurens

- Proteus mirabilis

- Saccharomyces cerevisiae
- Yersinia enterocolitica

- Listeria monocytogenes

- Campylobacter jejuni

- Salmonella typhimunium

Anvandningsomrdde Bruksanvisning

Bankar, skdrmaskiner, skarbrddor, kéttsdgar efc. Blanda med vatten och svampa eller spraya
ut Iésningen. L&t verka. Skélj sedan med vatten.

Dosering

Allmdn desinficering: 1:90
Kraftigt smutsade ytor: 1:35 - 1:50
Hoégtryck: 1:20 - 1:50
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